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Paris, le 15 Mai 2007. 

 
 
 
 

COMMUNIQUE DE PRESSE 
 
 
 
 

Dans un contexte de compétition accrue sur les marchés internationaux, l’ADEPTA dont la 
mission est de promouvoir les technologies du secteur agro-alimentaire français à travers le monde, est 
directement au service des entreprises. Avec près de 225 entreprises françaises membres, elle participe 
en 2007 à un programme d’actions à l’étranger dans 32 pays et animé de façon régulière 8 filières 
professionnelles dont la filière vitivinicole est l’une de plus dynamiques. 

 
C’est dans le cadre de la filière vitivinicole que l’ADEPTA, en collaboration étroite avec la 

CCI de Reims et avec l’appui du Service de Relations Internationales du Ministère français de 
l’Agriculture et de la Pêche, envisage d’accueillir lors du salon VITEFF 2007 une délégation de 
professionnels des pays de l’Est (Roumanie, Bulgarie, Moldavie, Ukraine) du secteur vitivinicole. Un 
programme de rendez-vous individuels, visite du salon et des visites techniques de caves seront 
organisés à cette occasion.  

 
Pour plus de renseignements, contact ADEPTA : 

 
 

Patricia VILLAVICENCIO 
Chargée de Développement Amériques Pacifique 

Tél. 01 44 18 08 90 – Fax 01 44 18 08 89  
Website : www.adepta.com  

E-Mail : villavicencio@adepta.com 
 



 
 

 
 

 
 

 

ASSOCIATION LA PREVENTION ROUTIERE 
 
 

Association loi 1901, reconnue d’utilité publique depuis 1955, l’Association Prévention Routière s’est donné pour 
mission de réduire le nombre et la gravité des accidents de la circulation routière. 
 
Pour cela, elle étudie, met en œuvre tous les moyens et encourage toutes les initiatives propres à améliorer la 
sécurité sur la route et à faire évoluer les comportements des usasers de la route. 
 
Ainsi, 1 350 000 enfants ou adolescents bénéficient chaque année de séances d’éducation routière ; 27 500 
conducteurs participent à des stages de sensibilisation organisés dans le cadre du permis à points, en alternative aux 
poursuites ou dans le cadre de la procédure pénale. 
 
La Prévention Routière organise également des stages de réactualisation des connaissances pour les conducteurs 
seniors volontaires.  
 
Elle propose aux entreprises des solutions concrètes pour réduire leur risque circulation (analyse et gestion du risque 
routier, sensibilisation du personnel, formation des conducteurs). 
 
Enfin plusieurs millions de Français sont touchés chaque année par les campagnes de communication, les dépliants 
et les brochures de La Prévention Routière. 
 
160 000 adhérents et donateurs, dont 30 000 entreprises, soutiennent aujourd’hui l’action de La Prévention 
Routière. 
 
Les adhésions représentent 60% du budget de l’Association, le reste provenant de subventions des sociétés 
d’assurances et des collectivités territoriales. 
 
101 comités départementaux relaient sur le terrain les campagnes nationales et initient  leurs propres actions de 
prévention. Chaque comité anime un réseau de bénévoles. 
 
Pour en savoir plus : http://preventionroutiere.asso.fr 
                                 La Prévention Routière  
                                 Comité de la Marne 
                                 77 bis rue kellermann 
                                 51000 Châlons-en-Champagne 
                                 Tél. 03.26.64.54.68 

                                 E-mail :  preventionroutiere51@wanadoo.fr 
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« Technique Vigne  

   La Chambre d’Agriculture de la Marne participera au salon du VITEFF sous la 

bannière "Plan Eau". Le "Plan Eau" constitue l’une des feuilles de route de 

l’Interprofession Viticole. Il compte dix commandements  qui visent tous à 

atténuer l'impact des pratiques viticole sur l'eau.   

   Au regard de ces dix commandements, la Chambre d’Agriculture et ses 

partenaires proposeront une sélection des matériels présentés sur le Salon. Une 

exposition dressera ainsi le panorama des matériels incontournables du VITEFF, 

en terme de protection de l’environnement et plus particulièrement de l'eau. 

 

Emploi-Formation 

   La Chambre d’Agriculture de la Marne sera présente au VITeff sur l’espace 

emploi-formation pour sensibiliser le public aux besoins de main d’œuvre         

 des exploitations viticoles et aux opportunités d’emploi dans ce secteur d’activité. 

Sur ce pôle, les visiteurs pourront rencontrer des employeurs et s’informer sur les 

formations à acquérir pour exercer ces métiers. » 

 



 
 
 
 

Le parcours « Plan Eau » 
 

La directive cadre européenne 2000/60/CE impose aux États membres de l’Union, l’atteinte du bon état écologique 
des eaux à l’horizon 2015. 
 
Soucieuse de respecter son environnement, la profession viticole a lancé fin 2004 un ambitieux programme d’action, 
le Plan Eau, dont l’objectif est de faire évoluer favorablement les pratiques en matière de protection du vignoble et 
d’entretien des sols. 
 
Rassemblés sous la maîtrise d’ouvrage du CIVC,  les partenaires du Plan Eau sont mobilisés pour accompagner et 
aider les professionnels à réussir cette indispensable mutation. 
 
Expérimentations, démonstrations, réunions, témoignages, diffusion de documents techniques : tous les moyens 
disponibles sont utilisés comme supports pédagogiques. 
 
Le VITeff offre une opportunité formidable d’échange entre techniciens et vignerons. 
 
Les partenaires du Plan Eau seront heureux de les accueillir sur le stand « Plan Eau » de la profession et d’évoquer 
avec eux les enjeux et techniques à développer. 
 
Un parcours « Plan Eau » privilégiant les matériels, entreprises et/ou services particulièrement en phase avec les 
objectifs du programme d’action et présents sur le VITeff sera également proposé lors de la visite au stand. 
 
Les partenaires du plan eau sont les suivants : 
Comité Interprofessionnel du Vin de Champagne (CIVC) Epernay (51). 

Magister (Epernay) (51). 

FREDONCA (Reims) (51). 

Chambres d’Agriculture de l’Aisne (CA) (02), de l’Aube (CA) (10) et de la Marne (CA) (51). 

Groupements de Développement Viticole (GEDV) Crézancy (02), Bar-sur-Aube (10), Bar-sur-Seine 
(10), Epernay (51). 

Lycée agricole et viticole de Crézancy (02). 

Lycée viticole de la Champagne (Avize) (51). 

Champagne Nicolas Feuillatte (Chouilly) (51). 

Covama (Château-Thierry) (02). 

Union Auboise (Bar-sur-Seine) (10). 

Laurent Perrier (51). 

Veuve Clicquot-Ponsardin (Reims) (51). 

FCM Consultants (Epernay) (51). 

Viti Concept (Witry-les-Reims) (51). 

 

 
 



 
 

POLE TECHNIQUE & ENVIRONNEMENT 
 

CHAMPAGNE & DÉVELOPPEMENT DURABLE 
 
Produire dans le plus grand respect de l’environnement est un enjeu mais aussi un devoir pour une 
appellation d’origine contrôlée de grande notoriété. Déjà ancienne, cette préoccupation s’est toutefois 
renforcée depuis une quinzaine d’années et elle s’inscrit dans un objectif de développement durable de nos 
activités. 

LES GRANDES ORIENTATIONS ACTUELLES SONT LES SUIVANT ES : 
 
Développement de systèmes de production alternatifs : viticulture et œnologie raisonnées, viticulture 
biologique. 
 
L’objectif est d’entraîner la très large majorité des professionnels dans une démarche d’amélioration 
continue de leurs pratiques et de les accompagner : élaboration de référentiels, de guides pratiques, d’outils 
d’autodiagnostic à l’échelle de l’exploitation et de la parcelle, expérimentations, animation de réunions et 
de démonstrations sur le terrain.  
Une partie de l’activité est également dédiée à l’accompagnement des établissements vinicoles  dans la 
constitution et la gestion de leur dossier installation classée. 
 
Lutte contre les pollutions liées à l’utilisation des phytosanitaires 
 
C’est un objectif prioritaire depuis une dizaine d’années. Le but est de réduire à la fois les pollutions 
diffuses et les pollutions ponctuelles : maintien/restauration des équilibres naturels de l’agrosystème, 
développement d’outils d’aide à la décision, réduction des quantités appliquées, choix de produits moins 
dangereux, amélioration des conditions de stockage et de manipulation des produits, qualité de 
pulvérisation, gestion des effluents, protection des opérateurs. 
La création du réseau Magister en 1993, le lancement du programme viticulture raisonnée en 2001 puis du 
plan eau fin 2004 sont les éléments majeurs de cette stratégie. 
 
La mise en place de ces actions a déjà permis de réduire significativement les quantités de phytosanitaires 
appliquées (- 45 % en volume depuis une douzaine d’années), notamment des produits les plus dangereux, 
et de sécuriser leur utilisation. 
 
Gestion des effluents vinicoles et des sous-produit s 
 
La gestion des effluents vinicoles est une préoccupation ancienne de la profession puisque les premières 
initiatives dans ce domaine remontent au milieu des années 1980. 
 
L’équipement des établissements ne s’est développé significativement qu’ à partir du milieu des années 
1990. Le dossier s’est accéléré en 2001 avec la signature d’un contrat-cadre d’une durée de cinq ans entre la 
profession et l’Agence de l’eau. 
 
Depuis 10 ans, le montant cumulé des investissements en équipements de dépollution dépasse 35 millions 
d’euros. Aujourd’hui, près de 90 % des effluents et sous-produits de l’activité sont traités ou valorisés. 
L’objectif est désormais d’atteindre 100 % en 2012. 
 



Gestion des déchets 
 
En matière de déchets comme dans d’autres domaines, la profession souhaite avoir un comportement 
responsable. 
 
Les déchets d’emballage chez le consommateur représentent 80 % de l’ensemble des déchets générés par la 
filière. En France, l’interprofession et Adelphe ont conclu un accord de partenariat pour faciliter la gestion 
de ces déchets. Leur taux de valorisation est actuellement de l’ordre de 50 à 60 %. 
 
Les autres déchets, soit 20 % des volumes sont liés aux activités de production. Ils sont constitués de 
déchets agricoles et de déchets industriels. Les déchets industriels sont valorisés à ce jour à hauteur 
d’environ 75 %. En matière de déchets agricoles, les boues sont valorisées par épandage. Une partie des 
charpentes et la totalité des ceps de vigne arrachés sont brûlés à l’air libre. Leur valorisation énergétique est 
à l’étude (voir dernier paragraphe). 
 
Préservation des sols et du terroir 
 
Le sol est la principale composante du terroir. Sa qualité doit, par conséquent, être préservée ou améliorée. 
De plus, la topographie du vignoble champenois le rend vulnérable au ruissellement et à l’érosion : il faut 
donc également protéger les milieux naturels et habités en aval. Des programmes de recherche, de 
développement et d’investissement sont donc entrepris par la profession dans les domaines suivants : 
- aménagements hydrauliques du vignoble ; 
- itinéraires alternatifs d’entretien des sols visant à réduire l’emploi des herbicides (enherbement permanent 

ou temporaire des vignes, désherbage mécanique) ; 
- connaissance du terroir et établissement de cartes-conseil ; 
- activités biologiques des sols, amendements organiques ; 
- tassement ; 
- nutrition raisonnée du sol et de la vigne  
 
La profession est également consultée pour l’élaboration des programmes d’action départementaux issus de 
la directive nitrates et elle participe à leur promotion. 
 
Biodiversité 
 
Le programme BIODIV d’inventaire floristique a été mis en place en 2005 pour répertorier l’ensemble de la 
flore présente dans le vignoble champenois et son environnement immédiat. 
 
Les objectifs sont d’identifier et de favoriser le développement des espèces qui présentent un intérêt 
agronomique et fonctionnel (hébergement d’auxiliaires utiles), de disposer d’éléments de conseils pour 
aménager les abords des parcelles (fourrières, haies), de protéger les espèces présentant un intérêt 
patrimonial. 
 
Efficacité énergétique et réduction des émissions de gaz à effet de serre 
 
C’est probablement l’enjeu majeur de l’humanité pour les années et décennies à venir. La profession a 
souhaité apporter sa contribution au défi écologique global. 
 
Le bilan carbone de « l’entreprise Champagne », c’est-à-dire la quantification de l’ensemble des émissions 
de gaz à effet de serre de la filière, a donc été entrepris début 2003. 
 
Il apparaît aujourd’hui qu’une réduction de 20 à 30 % en dix ans des émissions de la filière peut être 
parfaitement mise en œuvre et tenue. C’est précisément l’objectif du plan climat, programme d’action que 
la profession a lancé en 2006. L’ambition finale est de coller à l’objectif national de réduction d’un facteur 
4 (soit 75%) à l’horizon 2050. 
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Partenaire officiel de cette 9ème édition du Viteff 2007, le Conseil général de la Marne a choisi de 
marquer, cette année encore, son soutien à cette manifestation et à l’ensemble de l’activité viti-vinicole, 
fleuron de l’économie régionale. 
 
Le Département de la Marne a fait de la recherche et de l’innovation la pierre angulaire de sa stratégie de 
développement économique. Une stratégie qui repose sur la valorisation des filières d’excellence 
marnaises, au premier rang desquelles viticulture et agro-industries. 
 
L’implication du Conseil général, dès le début des années 90, en faveur de l’innovation technologique et 
de la recherche agro-industrielle est significative. En 15 ans, il a investi  38 M€ pour accompagner 
l’agriculture et la viticulture marnaises, forces économiques de premier plan, dans leur développement.  
 
Son engagement au profit de la filière viticole se caractérise par le financement de programmes de 
recherche fléchés, dans une stratégie de développement durable du vignoble champenois. C’est ainsi 
qu’il soutient, à travers Europol’Agro, structure assurant l’interface entre les industriels, les chercheurs 
publics et privés et les bailleurs de fonds que sont les collectivités locales, les travaux du programme 
Vinéal, conduits par les professeurs Christophe CLEMENT et Philippe JEANDET, de l’Unité de recherche 
Vigne et Vins de l’Université de Reims Champagne Ardenne. 
 
Ces travaux s’inscrivent dans le contexte général d’une meilleure prise en charge de l’environnement 
dans une démarche de viticulture durable. Ces préoccupations  intéressent l’ensemble de la profession 
viti-vinicole champenoise, de la culture de la vigne jusqu’à la qualité du produit fini, en passant par la 
protection du milieu. Les équipes scientifiques étudient les effets néfastes des maladies de la vigne, la 
mise au point de stratégies alternatives à l’usage des produits phytosanitaires et l’impact des traitements 
associés sur la prise de mousse et l’effervescence des vins.  
 
L’avenir de la viticulture champenoise est lié à sa capacité de recherche et d’innovation qui, seule, lui 
permettra de conserver son leadership sur un marché des vins effervescents de plus en plus 
concurrentiel et de respecter les principes essentiels du développement durable qui font écho à l’image 
d’excellence du champagne. 
 
C’est à la concrétisation et à la pérennité de cet objectif que le Conseil général de la Marne dédie son 
aide à la viticulture et c’est également dans cet esprit qu’il soutient cette nouvelle édition du Viteff. 
 
 
 
�
Contact Presse : 
Sandrine Pfister  
�  : 03.26.69.52.05 – pfisters@cg51.fr�



Communiqué de presse Crédit Agricole du Nord Est pour le VITeff 
 
 
 
 
Le Crédit Agricole du Nord Est, une banque pas comme les autres : 
 

- Une origine viticole, qui lui permet d’affirmer en permanence son caractère spécifique et son savoir faire. 
- Une présence locale qui permet d’accompagner tous les acteurs de la Filière Champagne. 
- Une banque régionale performante, leader sur son marché et fortement impliquée dans le développement 

de sa région. 
- Une vocation internationale au sein d’un grand groupe crédit Agricole S.A., coté en bourse, qui lui confère 

la force et les attributs d’une marque pour servir l’agro-business. 
- Une culture d’entreprise caractérisée par la passion d’entreprendre, d’innover et la volonté de réussir au 

service de la région. 
 

Le Crédit Agricole du Nord Est est à vos côtés pour trouver ensemble la solution sur mesure qui répond le mieux à 
vos objectifs. 

 
 
 
 
 
 

6èmes Rencontres Espace Champagne      
 
 

Compétitivité et création de valeur : 
Le défi des effervescents 

 
 
Imaginées par le Crédit Agricole du Nord Est, les 6ème rencontres Espace Champagne se déclineront dans le cadre  
du Viteff 2007 autour de la problématique « Compétitivité et création de valeur : le défi des effervescents ». 
Dans un monde du vin en perpétuelle évolution, la planète « effervescents » ne peut ignorer les grands défis que lui 
réservent les années à venir. Dans un contexte fortement concurrentiel, bien des questions méritent d’être posées : 
« Doit-on pour être davantage compétitif pour créer de la valeur ? Pourquoi et comment le faire ? Avec quelles 
stratégies gagnantes ? ». C’est à ces questions et à beaucoup d’autres que les invités rassemblés autour de Jean-
Michel Peyronnet, rédacteur en chef de  la Revue Viticole Internationale s’efforceront de répondre. Pour l’occasion, 
les organisateurs ont réunis un plateau de choix avec la présence annoncée d’Anne Lubert, responsable marketing 
du groupe Freixenet, Steve Charters, responsable de la chaire management du champagne au sein de Reims 
Management School, Michel Coomans, chef d’unité « industries agro-alimentaires » au sein de la DG Entreprises et 
Industries à la Commission Européenne, Jean-Marie Laborde, directeur général du groupe Rémy Cointreau, 
Francesco Taddonio, directeur vins du groupe Pernod Ricard et Pierre-Emmanuel Taittinger, directeur général de la 
maison de champagne éponyme. Il reviendra à Bernard Mary, directeur général du crédit Agricole du Nord Est de 
conclure cette conférence. 
 
(*)La conférence « Compétitivité et création de valeur : le défi des effervescents » se déroulera le 
mercredi 17 octobre à 14 h 30 dans la salle de conférence hall champagne du Millésium d’Epernay. 
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Sur le salon « VITeff 2007 » : Les Rencontres Technologiques Européennes, technologies pour le vin et les 

boissons effervescentes, 

 
Dans le cadre des Centres Relais Innovation (CRI) européens, créés pour faciliter le transfert de technologies 
innovantes à destination et en provenance des entreprises et des acteurs de la recherche en Europe, Le Centre Relais 
Innovation Grand Est organise des Rencontres Technologiques Européennes sur le thème : Technologies pour le vin 
et les boissons effervescentes, le 17 octobre 2007, dans le cadre du salon VITeff  qui se tient à Epernay du 17 au 20 
octobre 2007. 
Cette manifestation permettra à des responsables d’entreprises, de centres techniques et de laboratoires de 
recherche, venus de toute l’Europe, de se rencontrer et d’échanger sur des technologies ou des savoir-faire 
dans le domaine des vins tranquilles et effervescents mais aussi de la bière (élaboration, embouteillage, 
bouchage, traçabilité, emballage, environnement… ), au travers de rendez-vous confidentiels et pré-
programmés. Ils pourront valoriser leurs innovations à l’international et nouer des partenariats technologiques 
ou commerciaux en Europe. 

Chaque participant pourra insérer une annonce dans le catalogue des offres et demandes, dans une rubrique 
spécifique (viticulture, œnologie, emballage conditionnement, traçabilité…) et choisira dans ce catalogue les 
personnes qu’il souhaiterait rencontrer. Le 17 octobre 2007, des rendez-vous confidentiels pré-programmés 
mettront en relation les offreurs et demandeurs de ces technologies ou savoir-faire. 

Pour plus d’information : www.viteff.ircnet.lu  
Contacts :  
Nina QUELENIS, Chambre Régionale de Commerce et d’Industrie Champagne-Ardenne. 
Tél/mail : 03 26 69 33 53, quelenis@champagne-ardenne.cci.fr 
Reynald RENNESSON, Oséo Champagne-Ardenne 
Tél/mail : 03 26 65 18 51, reynald.rennesson@oseo.fr 
 
In the context of the Viteff Fair in 2007, the European Technology Brokerage Event : Wine and sparkling beverages 
technologies. 
The France Grand Est Innovation Relay Centre organizes the European Technology Brokerage Event on “wine and 
sparkling beverages technologies” .This mission will take place the 17th October 2007 in Epernay (France) in the 
context of the VITeff fair (17-20 October 2007). 
Through pre-scheduled confidential one to one meetings, this event aims to bring together industries, research 
institutes and technical centres from Europe, looking for or offering innovative technologies or know-how in the 
wine field ( wine growing, oenology, packaging, traceability, beer…). It offers opportunity to meet partners from 
Europe and develop transnational business contacts. 

 
For more information : www.viteff.ircnet.lu 
Nina QUELENIS, Chambre Régionale de Commerce et d’Industrie Champagne-Ardenne. 
Tél/mail : 03 26 69 33 53, quelenis@champagne-ardenne.cci.fr 
Reynald RENNESSON, Oséo Champagne-Ardenne 
Tél/mail : 03 26 65 18 51, reynald.rennesson@oseo.fr 

   
 



 
 
 
 

DRDAF Champagne-Ardenne 
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La DRDAF apporte son soutien au Viteff 
 
 
La Direction Régionale et Départementale de l’Agriculture et de la Forêt (DRDAF) est le service déconcentré à 
l’échelon régional du Ministère de l’Agriculture et de la Pêche. Elle exerce son activité sous l’autorité du Préfet de 
Région et en concertation, notamment,  avec les Directions Départementales de l’Agriculture et de la Forêt (DDAF).  
 
Elle assure la coordination de l’exercice, en région, des missions du Ministère de l’Agriculture et de la Pêche qui 
recouvrent :  

- le contrôle de la qualité et de la sécurité des aliments  
- la préservation de l’environnement et de l’espace naturel 
- la responsabilité de l’enseignement agricole 
- le développement économique des secteurs agricoles et agro-industriels en France », au sein de 

l’Union Européenne et à l’international 
- le développement de l’emploi en milieu rural.  

 
Les actions conduites par la DRDAF le sont au titre de l’Etat, en concertation avec les collectivités, et peuvent 
s’intégrer dans la mise en œuvre de programmes européens.  
 
 
Par son soutien au Viteff, la DRDAF encourage, non seulement une initiative professionnelle de rayonnement 
international, mais également la montée en puissance des thématiques liées à l’innovation, à la préservation de 
l’environnement et à l’initiative économique à l’international, en cohérence avec la stratégie de développement 
durable du Ministère de l’Agriculture et de la Pêche. 
 
 
 
Contact :  
Pascal LEMERAY  
Tel 03 26 66 20 66 

 
 









 
 
 
 
 
 
 
 
Provisional Final Report 
 
6.5% increase in the number of foreign visitors 
 
INTERVITIS INTERFRUCTA 2007 fulfils all expectation s / 40,000 guests from all 
over the world in Stuttgart 
 
INTERVITIS INTERFRUCTA, the leading trade fair for wine, fruit and fruit juice technology, totally fulfilled 
all expectations: around 40,000 trade visitors from more than 70 countries made use of the five days in 
Stuttgart to obtain information on products and services which were presented by 594 exhibitors from 29 
countries on an exhibition area of 60,000 square metres. The number of foreign visitors rose by 6.5 per 
cent. “We were totally satisfied with the outcome of the trade fair, companies are investing again“, was 
the positive conclusion drawn on Thursday by Dr. Rudolf Nickenig, General Secretary of the German 
Winegrowers’ Association. IVIF in Stuttgart was attended for the first time by visitors from India, Sri 
Lanka, Kazakhstan, Uzbekistan, Georgia, Algeria and Azerbaijan. There was also a marked increase in 
the number of visitors from Chile, Canada, Croatia, Macedonia, Montenegro, New Zealand, Poland, 
Romania, Russia, Serbia, the Czech Republic, Hungary and the USA. 
 
The internationalisation strategy of INTERVITIS INTERFRUCTA is therefore bearing the hoped-for fruits. 
45 per cent of visitors surveyed said that IVIF will become even more important for the industry; the 
corresponding figure in 2004 was 40 per cent. Ulrich Kromer, Managing Director of Messe Stuttgart: 
“Working in close cooperation with our exhibitors, we will continue to develop INTERVITIS 
INTERFRUCTA into the world’s leading trade fair. I believe we are well on the way towards attaining this 
objective.“ Visitors to the trade fair all awarded excellent marks to exhibitors: 92 per cent of visitors were 
satisfied with the range of products and services while 94 per cent said they would recommend 
INTERVITIS INTERFRUCTA to other people. 
 
Stuttgart was the centre of the wine and fruit juice industry over the last five days. The first-class 
international symposiums of the German Winegrowers’ Association alone attracted around 1,400 experts 
from every continent, including representatives from the American wine giant Gallo, KWV from South 
Africa, the huge Australia company Orlando, Peregrine Wines (New Zealand), Aresti and Balduzzi (Chile), 
Changyu and Great Wall (China), and Grover and Sula Wines (India).  
Mariann Fischer Boel became the first EU Agriculture Commissioner to attend INTERVITIS 
INTERFRUCTA. She came to Stuttgart in order to find about the latest trends and innovations. Horst 
Seehofer, German Federal Minister of Agriculture, opened the 1st International Riesling-Symposium, 
which was staged under the aegis of his Ministry. 
 
 

Contact:  
Thomas BRANDL 

Tel.: +49 (0) 711 2589-436 
E-mail : thomas.brandl@messe-stuttgart.de 
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Depuis son origine, le Centre Vinicole-Champagne Nicolas Feuillatte mise sur l’innovation technique pour mettre à 
la disposition de ses 5000 vignerons adhérents un outil de production de haute performance.   
 
Engagé dans une démarche à la fois novatrice, qualitative et respectueuse de la tradition champenoise, le Centre 
Vinicole-Champagne Nicolas Feuillatte se doit d'être partenaire et Champagne Officiel de cette 9ème édition du 
VITeff, toujours au service des technologies de pointe où se retrouvent tous les professionnels de la filière vins 
effervescents. 
 
Depuis 1972, avec la création de l’une des premières cuveries inox en Champagne, l’entretien et le renouvellement 
des équipements industriels représentent toujours une préoccupation majeure du centre Vinicole pour assurer un 
service de qualité constant à toutes les étapes de l’élaboration du Champagne. Pour preuve de cet engagement, les 
journées « Vignoble & Qualité » que le Centre Vinicole-Champagne Nicolas Feuillatte organise chaque année. Les 
réalisations qui suivent sont encore autant d’exemples. Le parc des citernes est conséquent afin d’assurer une 
meilleure maîtrise des enlèvements en période de vendanges. La cuverie entièrement thermorégulée voit, pour cette 
année 2007, sa capacité atteindre 300 000 hectolitres ce qui permettra au Centre Vinicole-Champagne Nicolas 
Feuillatte d'appréhender la prochaine vendange en toute sérénité. L'outil industriel, du tirage à l'habillage en passant 
par le remuage et le dégorgement est entièrement automatisé, garantissant une optimisation des coûts de production 
et des cadences régulières permettent une meilleure gestion du temps.  
 
Cette volonté de maintenir l'outil de production à la pointe  s’inscrit dans une démarche globale de qualité, initiée 
dès 1996, comme en témoigne la volonté d’obtention des certifications (accréditation anglaise BRC; le laboratoire 
est accrédité COFRAC ). 
Cette exigence de qualité continue d’être un objectif prioritaire du Centre Vinicole-Champagne Nicolas Feuillatte 
qui poursuit ses efforts au travers de nouvelles normes touchant à l’environnement et la sécurité alimentaire 
(HACCP, traçabilité, absence d’OGM). Ces démarches volontaires, à destination des clients et des adhérents, visent 
à apporter une réponse sécuritaire de plus en plus demandée par les consommateurs. 
 
Enfin, dans la droite ligne de sa philosophie, le Centre Vinicole-Champagne Nicolas Feuillatte a mis en place une 
structure de conseils auprès de ses adhérents, toujours pour promouvoir une viticulture moderne et réfléchie 
(conseils en « assurance qualité », en environnement, en hygiène et sécurité alimentaire, en lutte raisonnée, en 
commercialisation).  
 
Acteur économique du monde champenois, le Centre Vinicole-Champagne Nicolas Feuillatte se doit d’être présent 
sur cette nouvelle édition du VITeff et faire ainsi partager sa vision d’une viticulture moderne au service de ses 
adhérents, de la Champagne et du Champagne, pour pérenniser le savoir-faire d’une tradition Champenoise que 
chacun s’efforce de transmettre. 
 
Contacts :  
Valérie Kerever, agence Valérie Kerever :  +33 (0)1 45 44 05 89 
Direction Marketing & Communication : +33 (0)3 26 59 64 64  
Pour en savoir plus : www.feuillatte.com 
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OSEO est né, en 2005, du rapprochement de l’ex ANVAR (Agence nationale de valorisation de la 
recherche), de l’ex BDPME (Banque du développement des PME) et de sa filiale Sofaris. L’établissement 
a franchi depuis de nouvelles étapes dans l’évolution de son organisation.  

 

L’année 2006 symbolise le chemin parcouru par le groupe pour donner naissance à une entreprise 
intégrée. Appuyé par une marque forte, OSEO couvre les trois principaux métiers : aide à l'innovation 
avec OSEO innovation, financement des investissements et du cycle d'exploitation des entreprises avec 
OSEO financement (en partenariat avec les banques), garantie des concours bancaires et des 
organismes de capital risque avec OSEO garantie.  

 
OSEO, acteur de référence du financement et de l’accompagnement des PME en France, est au cœur 
d’un vaste réseau de partenariats nationaux et régionaux. Sa capacité à les mobiliser permet de 
mutualiser la prise de risque, de procurer un effet de levier maximum à ses interventions et de proposer 
aux PME les solutions les mieux adaptées à leurs projets.  

 
OSEO s’appuie sur un réseau présent sur l’ensemble du territoire national et outre-mer. 

 

Pour plus de renseignements, contact OSEO : 
 

Reynald RENNESSON 
Chargé d’affaires 

Tél. : 03.26.65.18.51 
Fax : 03.26.70.47.22 

E-mail : reynald.rennesson@oseo.fr 



                                                  Laon, le 12 juin 2007 

 
Des Hommes, des Plantes, pour longtemps ! 

Industries et Agro Ressources 
Pôle de compétitivité à vocation mondiale 
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Le Pôle de Compétitivité Industries et Agro-Ressour ces (IAR) 
Champagne-Ardenne Picardie au Viteff 2007  
 

Porté par les régions Champagne-Ardenne et Picardie reconnues pour leurs agro-ressources, près de 3 
millions d’hectares de surface agricole, le Pôle de Compétitivité «Industries et Agro Ressources» (IAR) 
accompagne les porteurs de projets innovants en valorisation non alimentaire du végétal en rassemblant 
les acteurs de la recherche, de l’enseignement et de l’industrie.  
 
Guichet unique de l’innovation, doté d’outils de veille stratégique telle qu’une plateforme d’intelligence 
économique pilote, le pôle labellise les projets à forte compétitivité trouvant des débouchés sur les 
marchés émergents : biomolécules, biomatériaux, bioénergies et ingrédients alimentaires qui reposent 
sur le concept de raffinerie végétale. 
 
Ces axes stratégiques sont au cœur des enjeux du développement actuels et futurs : compétitivité 
internationale, développement durable, protection de l’environnement, santé et sécurité des 
consommateurs…. 
 
La démarche partenariale encouragée au travers du Pôle de Compétitivité doit faciliter l’émergence et la 
concrétisation de nombreux projets innovants tant au niveau français, européen, que mondial. En cela le 
Pôle de Compétitivité s’appuie sur plus de 800 chercheurs répartis au sein d’universités, instituts de 
recherche, centres techniques, écoles d’ingénieurs ainsi qu’un large tissu de PME et de grands groupes 
industriels. 
 
Lors du Viteff 2007, le Pôle IAR participera à la conférence sur la valorisation des coproduits du 
raisin  organisée par la Direction du Développement économique de la Communauté de Communes 
Epernay Pays de Champagne. 
 
 

 
Contacts : 
Responsable communication : Claire BASSET / contact@iar-pole.com / 03 23 23 97 53  
Assistant Relations Presse : Francky DUCHATEAU / duchateau@iar-pole.com / 03 26 83 37 32 
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La Région en pleine effervescence auprès de sa filière viti vinicole  
 
La 9ème édition du VITEFF est l’occasion pour la Région de concentrer ses efforts sur 
les thématiques sur lesquelles elle s’engage au quotidien : elle participera activement 
aux animations sur les volets environnement, international, emploi et 
innovation/recherche. 
 
Dans ce domaine, le Pôle de compétitivité à vocation mondiale Industries Agro-
Ressources (IAR), initié par la Région Champagne-Ardenne en partenariat avec la 
Région Picardie, a toute sa place au sein du Viteff. Un exemple : le projet d’une PME 
régionale, labellisé IAR et soutenu financièrement par la Région, consiste à valoriser 
les co-produits du raisin, sujet phare qui sera abordé lors de la conférence organisée 
par le Pôle le jeudi 18 octobre 2007.  
 
L’environnement, au cœur du VITEFF, s’inscrit pleinement  dans le cadre de la 
politique régionale ; conduite depuis 3 ans elle vise à diffuser auprès de la profession 
viticole ses orientations en matière de développement durable - actions exemplaires en 
matière d’économie d’énergie ou de changements des pratiques viticoles. 
 
L’international sera l’occasion pour notre collectivité de récompenser les efforts d’une 
PME champardennaise pour son développement à l’exportation. L’entreprise lauréate 
recevra 2 000 € remis par le Président Jean-Paul Bachy. 
 
Enfin, la formation et l’emploi, compétences majeures de la Région, seront illustrés  
par la présence active du lycée viticole d’Avize pendant toute la durée du salon. La 
Région en finançant ce lycée accompagne les emplois de demain et l’avenir de la 
filière. 
 
 
Rendez-vous au parc Millésium d’Epernay du 17 au 20 octobre 2007. 
 
 
 
Contacts : 
Marion CHARBONNIER, Chargée de mission au Cabinet du Président de la Région Champagne-
Ardenne 
Tél. 03 26 70 31 31 - Mél : mcharbonnier@cr-champagne-ardenne.fr 
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SITMAFGR est une association issue du rapprochement de la SITMA (Société des Ingénieurs 
et Techniciens du Machinisme Agricole) et de l'AFGR (Association Française de Génie Rural.) 
Ces deux associations ayant été fondées la même année 1957, la SITMAFGR aura 50 ans 
d'expérience et d'activité en 2007. 
 
SIMAFGR a  pour vocation de rassembler toutes les compétences scientifiques et 
technologiques dans les domaines de l'Agroéquipement, l'Environnement et la Ruralité. 
Elle réunit notamment ingénieurs, techniciens, agriculteurs, maîtres d'œuvre, entrepreneurs, 
constructeurs, distributeurs, prescripteurs, journalistes, fonctionnaires de l'Etat et des 
collectivités locales. 
 
SITMAFGR a pour objectif : 
 
�  D'apporter son concours à toutes les œuvres d'intérêt général qui contribuent à 
l'ingénierie de l'agriculture et de l'environnement sur le territoire français, de métropole et 
d'outre- mer, 
�  De mettre en relation les spécialistes et les maîtres d'œuvre concernés, 
�  De promouvoir l'art, la science et les techniques, ainsi que la production la diffusion et 
l'utilisation des équipements nécessaires à l'agriculture, 
�  D'encourager les recherches scientifiques dans les domaines concernés, en liaison avec 
les centres d'études et de recherche,  
�  De soutenir et améliorer la formation des membres de l'association, 
�  De centraliser les connaissances scientifiques et techniques pour  toute étude, discussion 
et diffusion dans les domaines considérés. 
�  D'établir et d'entretenir des relations techniques suivies entre les membres de l'association 
et les autres associations poursuivant les mêmes buts. 
�  De représenter ses membres dans les organisations internationales. 

 
SITMAFGR est un relais entre les organisations publiques et professionnelles du monde 
agricole et rural. 
 
SITMAFGR organise au niveau local, régional, national ou international des conférences-
débats, des colloques, des tables rondes sur des sujets généraux ou propres aux activités des 
filières. 
 
 

Pour plus d’information, contactez : 
 

Philippe RAVILLON 
Président SITMAFGR 

E-mail : philippe@ravillon.com  
 



 



11 mai 2007 
 
 
 
 

UBIFRANCE et les Missions Économiques pour le 
développement à l’export des entreprises françaises  

 
 
 
Le réseau UBIFRANCE et des Missions Économiques forme le dispositif public de soutien des 
entreprises françaises dans leurs démarches à l’export, quels que soient leur taille et leur secteur 
d’activité. La mission de ce réseau est d’informer les entreprises sur l’environnement économique, 
juridique, réglementaire, concurrentiel des différents pays. Il conseille les entreprises dans leur approche 
des marchés et soutient leurs efforts commerciaux grâce à une gamme de service variée et adaptée à 
chaque étape de la démarche d’exportation : missions de prospections, salons à l’étranger, rencontres 
de partenariats ou d’acheteurs, communication dans la presse internationale, Volontariat International en 
Entreprise (V.I.E). 
 
UBIFRANCE, l'Agence française pour le développement international des entreprises est un 
établissement public à caractère industriel et commercial, placé sous l’autorité du Ministre du commerce 
extérieur. Rattachées aux ambassades de France à l’étranger, les Missions Économiques regroupent les 
services de la Direction générale du trésor et de la politique économique du Ministère de l’Économie, des 
Finances et de l’Industrie. Au nombre de 152, les Missions Économiques forment des équipes 
biculturelles de spécialistes français et locaux et sont implantées dans 145 pays.  Pour aider chaque 
année 12.000 entreprises françaises dans leur développement international, ce réseau qui comprend 
également les Directions régionales du commerce extérieur, s’appuie sur de nombreux partenariats en 
France et à l’étranger. 
 
 

 

 

 

 

Information journalistes :  

Dominique Picard 
Responsable Relations presse, UBIFRANCE 
Tél.: 01 40 73 35 31 
dominique.picard@ubifrance.fr  
www.ubifrance.fr/infopresse 
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Faculté des Sciences, Université de Reims Champagne -Ardenne, BP 1039, 51687 Reims cedex 02 

Pôle Agroressources 

Pr Philippe Jeandet 
Directeur 
philippe.jeandet@univ-reims.fr – Tel. : 03 26 91 33 41 ou 03 26 91 33 40 

Effectif : environ 60 personnes 
 

L’Unité de Recherche « Vignes et Vins de Champagne » (UPRES EA 2069) a pour thème central, la 
maîtrise des déterminants physiologiques, écotoxicologiques, microbiologiques et œnologiques de la qualité de 
la vigne et du vin. L’Unité est structurée en cinq équipes : 

�  Equipe d’Ecotoxicologie (Directrice : Professeur Sylvie BIAGIANTI) 
�  Equipe de Microbiologie Générale et Moléculaire (Directeur : Professeur Abdel 

BELARBI) 
�  Equipe d’Oenologie et Chimie Appliquée (Directeur : Professeur Philippe 

JEANDET) 
�  Equipe Plantes Pesticides et Développement Durable (Directeur : Professeur 

Michel COUDERCHET) 
�  Equipe de Stress, Défenses et Reproduction des Plantes (Directeur : 

Professeur Christophe CLEMENT) 
 
Nos thématiques de recherche concernent principalement : 

�  La Physico-chimie de la mousse et de l’effervescenc e du Champagne 
�  La Microbiologie des levures et des bactéries lacti ques 
�  L’Ecotoxicologie et l’environnement dans le context e viticole 
�  L’étude et la stimulation des mécanismes de défense  des plantes 

 
Equipements : 

�  Fermenteurs, Chromatographie, Spectrophotométrie d’ absorption atomique, Chimie 
Extractive 

�  Appareillages de mesure de la mousse et de l’efferv escence 
�  Enceintes climatiques de culture,Techniques de micr oscopie et de Biologie moléculaire 

 
Partenariats : 

�  Pôle de Compétitvité Industrie et Agroressources 
�  Maisons et coopératives de Champagne, ARD, Champagn e Céréales, Institut œnologique, 

Sofralab-Martin Vialatte, CIVC, ITV, Chambre d’Agri culture de la Marne 
�  Ville de Reims, Conseil Général de la Marne, Consei l Régional Champagne-Ardenne, Etat, 

Europol’Agro 
 
Spécificités : 
 
L’Unité de recherche « Vignes et Vins de Champagne » constitue l’un des grands pôles de 
recherche universitaire français sur la vigne et le  vin 



 
 

 
 

L’Union des Œnologues Région Champagne 
 

L’œnologue est au cœur de la filière viti-vinicole, il est le lien indispensable entre la 
production, au sens large, et le consommateur. Il est le porte-parole incontournable du vin. Son 
savoir-faire intervient à tous les niveaux de la branche viti-vinicole : viticulture, caves 
coopératives, négoce, équipements et fournitures des chais, hygiène, verrerie, liège, 
laboratoires, administration, enseignement, recherche, etc. 
 

L’Union des Œnologues de France est structurée en 8 antennes régionales, représentées 
par un Comité de direction actuellement présidé par Thierry GASCO. Chaque région met en 
place, au-delà des manifestations communes, des rendez-vous spécifiques. L’Union des 
Œnologues Région Champagne propose chaque année des réunions liées directement à 
l’activité viti-vinicole : réunions de pré-vendanges, dégustations de vins clairs ou conférences 
et débats. 

 
Le 18 octobre 2007 à Epernay, dans le cadre du VITEFF et en partenariat avec la CCI, une 

Journée Technique ouverte à l’ensemble des professionnels de la filière viti-vinicole est 
organisée par l’Union des Œnologues région Champagne. Le thème en est le suivant : 
« L’élaboration des vins effervescents rosés ». 

 
En effet, le champagne rosé semble avoir dépassé aujourd’hui le simple phénomène de mode 
puisque plus de 10 millions de bouteilles de champagne ont été commercialisées à l’export en 
2006, soit 7,1 % du marché. Des observateurs avertis viendront illustrer ce phénomène et 
tenter d’expliquer les raisons de cet engouement de la clientèle pour ce type de vin. 
 
Les vins effervescents rosés offrent une grande diversité de styles, tant sur le plan de la 
couleur que sur leurs caractéristiques sensorielles, en fonction de leur mode d’élaboration. 
La majeure partie des champagnes rosés sont élaborés par assemblage nécessitant de ce fait 
la production préalable de vins rouges, à partir de pinot noir ou de meunier. 
 
Des scientifiques de différentes régions françaises exposeront les connaissances actuelles sur 
les matières colorantes des raisins, les indices permettant d’apprécier le potentiel phénolique 
d’une vendange, la définition de la couleur, etc. 
 
La deuxième partie de la matinée sera consacrée aux matériels et aux méthodes d’élaboration 
des vins rouges destinés à la production de champagnes rosés. 
 
Elle se terminera par un débat réunissant plusieurs professionnels champenois autour de 
multiples questions comme : rosé d’assemblage ou de macération ? Quelle qualité de 
vendange rechercher pour produire des vins rouges en Champagne ? Rouge de pinot noir ou 
de meunier ? etc. 
 
Cette conférence, payante, se déroulera de 8h30 à 1 2h30 et sera suivie d’un repas 
accompagné de vins effervescents rosés et de Rosé d es Riceys. 
 
Pour tout renseignement :  
Wilfrid Devaugermé  
Tél. : 06.07.58.91.95 
Courriel : wdevaugerme@besseratdebellefon.com 
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