
INNOVATION

Le contrôleur
est dans la
bouteille
C�est une idØe de gØnie
qu�ont eue Christophe DØzy,
le concepteur, et un industriel
Roger Davesne. Pour bien
maîtriser le cheminement
complexe de la formation de
pression à l�intØrieur d�une
bouteille, le mieux est encore
d�avoir un espion en perma-
nence ! «Nous avons couplØ
un appareil de mesure dotØ
d�une prØcision de l�ordre du
dixiŁme de millibar avec les
avantages apportØs par une
transmission radio » explique
Christophe DØzy. Ce contrô-
leur de pression reste immer-
gØ dans une bouteille et trans-

met en temps rØel par ondes
radio à l�ordinateur de prØ-
cieuses informations. Et
comme il est trŁs prØcis, il peut
mettre en Øvidence d�Øven-
tuelles dØfaillances des levures
dŁs le dØbut du processus.
RØsultat : il est possible d�inter-
venir trŁs tôt pour rectifier cer-
tains paramŁtres. « Nous
avons travaillØ pendant trois
ans avant de mettre au point le
systŁme » rappelle Roger
Davesne. A la tŒte d�une entre-
prise à l�origine spØcialisØe
dans la rectification mØcanique
à Magenta, il a ouvert depuis
un dØpartement viticulture.
C�est dans ce cadre qu�il a mis
au point ce contrôleur d�effer-
vescence tØlØmØtrique rØcom-
pensØ au VITeff. D�ailleurs, un
prix spØcial du jury lui a ØtØ
dØcernØ dans le cadre des
prix à l�innovation 2005.

Environnement

Le raisin fait le
plein d’Ønergie 
Quel rapport entre une grappe de raisin et une
ampoule Ølectrique ? DŁs 2007, lampes et
autres appareils Ølectriques fonctionneront
grâce à de l’ØlectricitØ produite à partir de
marcs de raisins. Le projet d�une valorisation
de biomasse des rØsidus de pressurage des
raisins aprŁs distillation est en bonne voie. La
preuve en est que Jean-Mary Keene, directeur
gØnØral de la distillerie Jean Goyard, a saisi
l�occasion du VITeff pour le prØsenter. En sub-
stance, il s�agit d�utiliser les 76.000 tonnes
annuelles de marcs de raisins issus de la col-
lecte et et de l�activitØ de la distillerie de Aÿ-
Champagne pour satisfaire ses besoins ther-
miques et, en plus, produire de l’ØlectricitØ
pour le compte d�EDF ! Bref, une mini-centra-
le Ølectrique, reprØsentant un investissement
de 26 millions d�euros, capable d�alimenter en
ØnØrgie la distillerie et de produire de l’Ølectri-
citØ pour plus de 12.000 habitants ! Un Øqui-
pement qui utilisera Øgalement 45.000 tonnes

de dØchets par an, pour prolonger la produc-
tion Ølectrique toute l�annØe.  «Pour nous,
c�est l�assurance de pouvoir maîtriser à long
terme nos coßts ØnergØtiques qui avaient
flambØ derniŁrement » se rØjouit Jean-Mary
Keene. De son côtØ, pour Christian Peguillet,
dont la sociØtØ EBV porte cinq autres projets
de valorisation de biomasse viticole, l�opØra-
tion champenoise sera une belle vitrine tech-
nologique. Au point de dØcider EDF-Energies
Nouvelles d�investir dans cette centrale qui
crØera dix emplois à Mareuil-sur-Ay.

IMPRIMERIE

� Emploi formation
AprŁs avoir consacrØ deux
journØes aux collØgiens et

aux missions locales,
l�Espace emploi-formation
accueille des demandeurs
d�emplois. En fait, le public
le plus large possible  y est
attendu, tant pour montrer

la diversitØ des mØtiers liØs
au  champagne que pour

susciter des vocations. 
Des offres d�emploi sont 

Øgalement proposØes. 
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Innovation
La TIBOTE, la
petite boîte qui
monte....

Fallait y penser, et la CSGV
l�a fait : la Tibote est une
caisse aux multiples avan-
tages qui n�a pas fini de faire
parler d�elle. Au VITeff dØjà,
oø cette ingØnieuse caisse
empilable a reçu un prix à
l�innovation. Et dans les
vignes oø plusieurs viticul-
teurs l�ont dØjà adoptØe.
« Elle permet de transporter
20 à 25 kg de raisin alors que
traditionnellement, la charge

est plutôt de 50 kilos. Elles
sont plus maniables et sur-
tout Øvitent les pertes dues à
l�Øcrasement des raisins »
souligne Thierry Vigourt,
directeur commercial de la
CSGV. Autre avantage : une
fois vides, les Tibotes s�em-
boîtent permettant un gain
de place apprØciable. Enfin,
rØalisØe dans un plastique
alimentaire solide, chacune
d�entre elle ne pŁse que
deux kilos. Autour de cette
nouvelle caisse, l�entreprise
d�Epernay dØveloppe actuel-
lement toute une sØrie d�ac-
cessoires pour en faciliter la
manipulation dans les
vignes.  La Tibote devrait y
Œtre adoptØe, d�autant qu�elle
a ØtØ conçue à partir des
besoins exprimØs par des
viticulteurs. 

Philippe Ravillon,
directeur gØnØral des  
Ets  Ravillon

•Les pulvérisa-
teurs  sont deve-
nus très précisŽ

Flash Viteff : Quelle est l•ac-
tualité dans le domaine de la
pulvérisation et de l•utilisation
de produits phytosanitaires ?
Philippe Ravillon : Elle est
importante puisque la rØgle-
mentation en matiŁre d�utili-
sation de produits phytosani-
taires devient de plus en plus
contraignante. Donc mieux
vaut se prØparer à une Øvolu-
tion de la lØgislation. A ce
propos, on peut se fØliciter
que la prise de conscience
dans le secteur des vins de
Champagne soit dØjà bien
rØelle. Nous avons pu le
constater au travers de la
confØrence sur ces questions
organisØes dans le cadre du
VITeff et des nombreuses
questions posØes par les
participants. 

FV : Sur quels plans peut-on
agir pour aller dans le sens
d•une réglementation qui va
aller inéluctablement en se
renforçant ?

PR : Il est possible d�agir sur
la composition des produits
phytosanitaires, sur les
mØthodes et les organisa-
tions de travail et sur l�Øvolu-

tion du matØriel. A ce propos,
une nouvelle gØnØration de
pulvØrisateurs permet de
rØaliser des Øconomies de
produits, d�Œtre plus efficace
tout en Øtant encore plus res-
pectueux de l�environne-
ment.

PR : Qu•apportent-ils dans le
traitement des vignes ?
AG : D�abord une plus gran-
de prØcision grâce à des
buses dont la configuration
permet de dØposer le produit
là oø il faut. Du coup, le trai-
tement est plus efficace et
les rejets moins importants.
Une Øtude de la profession
viticole dØmontre que ces
pulvØrisateurs nouvelle
gØnØration permettent de
dØposer 90% de produit sur
la plante qui va l�absorber,
alors que la moyenne actuel-
le est plutôt de 65%. Le reste
est dispersØ.

� N�oubliez pas : 
la prochaine Ødition de ce
flash sera tØlØchargeable

sur le site :
www.viteff.com
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