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En cette fin de mois de janvier, le VIT a organisé une journée de lancement au cceur du
vignoble champenois. Une journée que l'on peut qualifier d’innovante, étonnante, vivifiante.
Chaque participant pourra le confirmer.

Pour commencer la journée, les amoureux du champagne et notamment des journalistes de la
presse spécialisée, gastronomique ainsi que certains partenaires du VIT  ont pu déguster des
champagnes directement sur les parcelles dont ils sont issus. M.Geoffrey Orban, gérant de la
société Educavin , a su captiver avec ses explications techniques sur 'importance du terroir et plus
particulierement de la craie.

Ce moment a été l'occasion de découvrir les subtilités de ces vins trés rares que sont les
champagnes mono parcellaires.

Par la suite, le Centre Vinicole Nicolas Feuillatte, partenaire du VIT  depuis de nombreuses
années, a ouvert ses portes pour un déjeuner enchanteur. Les invités ont été charmés par les
étonnants et délicieux mets spécialement concoctés par [I'Association des Etoilés de
Champagne et par la judicieuse sélection de Champagnes Nicolas Feuillatte qui les
accompagnaient.



Ce déjeuner note en avant premiére un des thémes fort de la 10°™ édition du Salon VIT
La Gastronomie et plus particulierement les associa  tions mets et vins

Pour débuter I'aprés midi, les invités ont été conviés a une visite des nouveaux locaux du
Syndicat Général des Vignerons, désormais installé sur la prestigieuse Avenue de Champagne
a Epernay.

lIs ont pu assister a une dégustation descriptive de 11 médaillés d'or au Concours des
Champagnes de la Propriété 2008 , animée par Geoffrey Orban.

Cela a été I'opportunité pour les participants de parfaire les enseignements du matin et d’aller
encore plus loin en imaginant les associations possibles entre un champagne et un met.

Chacun a pu lors de ce moment exprimer librement ses sensations.

Ces dégustations ont su mettre le ‘champagne a la bouche’ pour annoncer les Ateliers
Gourmands et Gastronomiques prévus au programme du VIT ~ 2009.

A 19h00, le VIT 2009 est lancé officiellement. Les partenaires institutionnels (Patrick Le Brun -
Président du Syndicat Général des Vignerons, Laurent Madeline — Président de la Communauté
de Communes Epernay Pays de Champagne, René-Paul Savary — Président du Conseil Général
de la Marne et Jean-Paul Bachy - Président de la Région Champagne Ardenne) ont pris la parole
pour expliquer les raisons de leur participation et soutien au VIT P #

" $ % ! & I rol



Francois Cravoisier , Président de la Chambre de Commerce et d'Industrie de Reims et
d’Epernay a quant a lui présenté les grands axes de la prochaine édition sous le theme d'un

engagement durable pour 'effervescence.

14 17 wctobre 2009
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Cette journée bien remplie s’est cl6turée en beauté par un cocktail dinatoire préparé par
I’Association des Etoilés de Champagne, accompagné de champagnes primés au Concours

des Champagnes de la Propriété 2008.

Rendez vous du 14 au 17 octobre 2009 au Millesium a  Epernay

Toutes les informations sur  www.viteff.com
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