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Communiqué de presse Jeudi 8 octobre 2009

LE VITEFF 2009 S'ASSOCIE A LA PREVENTION
ROUTIERE POUR SENSIBILISER LES PARTICIPANTS
A PLUS DE SECURITE SUR LA ROUTE

Lors de sa 10° édition, le VITeff rappelle que les vins effervescents
sont a consommer avec plaisir et modération !

Le VITeff 2009, en collaboration avec la Prévention Routiére, sensibilise ses
visiteurs et ses exposants - par des informations dans le dossier d’inscription - aux
risques liés a la conduite sous leffet de lalcool et sur les bonnes pratiques pour
conduire en toute sécurité.

Lors de leur entrée au VITeff, les visiteurs pourront bénéficier gratuitement d’un
éthylotest. Pour celles et ceux qui prennent le train en gare d'Epernay, le VITeff a
prévu des navettes entre le Millésium et la gare.

Pour le VITeff, les vins effervescents, synonymes de féte et de plaisir, doivent le
rester et sont a déguster avec modération.

Rappel sur l'alcool au volant :

Un conducteur est en infraction si son taux d’alcool est égal ou supérieur a 0,5 g/l dans le sang ou 0,25 mg/l
d’air expiré (0,2 g/l dans le sang pour les conducteurs de véhicule de transport en commun). Entre 0,5 g/l et
moins de 0,8 g/l, il encourt une amende maximale de 750 € et un retrait de 6 points du permis. A partir de
0,8 g/!, il risque jusqu’a 2 ans de prison et 4 500 € d’amende, en plus du retrait de 6 points. Une suspension
du permis de conduire peut également étre prononcée.

Si ’alcoolémie peut légerement varier en fonction de [’dge, du poids, du sexe ou selon que [’on est ou

non a jeun, le temps d’élimination de [’alcool demeure en toutes circonstances d’au moins une a deux
heures par verre d’alcool dose bar*. Rien ne permet d’accélérer ce processus.

L’alcool est en cause dans un accident mortel sur quatre et un sur deux les nuits de week-end.

A propos du VITeff, un service de la Chambre de Commerce et d’Industrie Reims=Epernay :

La filiere mondiale de ’effervescence (producteurs et distributeurs de vins effervescents, fabricants et
distributeurs de matériels ou produits viti-vini, cenologues, techniciens...) a rendez-vous tous les deux ans
pour le VITeff - le salon international des techniques champenoises et effervescentes.

Le VITeff permet pendant 4 jours de s’informer sur les techniques et tendances autour des vins
effervescents. C’est [’occasion de nouer des contacts, échanger lors de conférences, d’ateliers et de
moments de convivialité sur les innovations et les perspectives du secteur.

En 2007, la 9° édition du VITeff a accueilli 447 entreprises exposantes qui ont présenté plus de 100 nouveaux
produits et innovations, 2 700 participants aux conférences et 20 000 visiteurs venus de 25 pays différents.
ViTeff propose également un espace Veille sur le site www.viteff.com, qui vient en complément de la
newsletter mensuelle VITeff, et offre aux professionnels toutes les informations économiques, techniques et
technologiques liées a 'univers de ’effervescence.

Ce communiqué est émis par la Direction de la communication de la CCl Reims=Epernay, organisatrice du VITeff
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