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L’ADEME,
I’Agence de 'Environnement et de la Maitrise de I’  Energie

Agence de |'Environnement
et de la Maitrise de I'Energie

Les Missions

L’Agence de I'Environnement et de la Maitrise de I'Energie (ADEME) a été créée en 1992. C'est un
établissement public sous la tutelle conjointe du ministere de [I'Ecologie, de I'Energie, du
Développement durable et de la Mer et du ministere de I'Enseignement Supérieur et de la
Recherche .

Elle participe a la mise en ceuvre des politiques publiques dans les domaines de I'environnement, de
I'énergie et du développement durable.

Afin de leur permettre de progresser dans leur démarche environnementale, I'agence met a
disposition des entreprises, des collectivités locales, des pouvoirs publics et du grand public, ses
capacités d'expertise et de conseil.

Elle aide en outre au financement de projets, de la recherche a la mise en ceuvre dans les domaines
suivants : la gestion des déchets, la préservation des sols, I'efficacité énergétique et les énergies
renouvelables, la qualité de I'air et la lutte contre le bruit.

Pour accomplir ses missions, 'ADEME compte 833 salariés répartis dans 3 sites pour les services

centraux (Angers, Paris et Valbonne), 26 directions régionales, 3 représentations dans les territoires
d'outre-mer et 1 bureau a Bruxelles.

La Direction Régionale Champagne-Ardenne

En Champagne-Ardenne, 'ADEME accompagne sur le terrain des opérations de référence. La
Direction Régionale intervient sur les départements des Ardennes, de I'Aube, de la Marne et de la
Haute-Marne.
Selon les cibles (entreprises, collectivités, grand public), elle décline en région les thématiques
nationales citées ci-dessus.
Elle a contribué a confirmer voire renforcer des orientations spécifiques régionales telles que,
notamment :
des partenariats formalisés et durables avec des partenaires locaux tel que la Région
Champagne-Ardenne s'appuyant sur le Fonds Régional Environnement Climat. Ces
partenariats sont assortis d'objectifs quantifiés dans chaque domaine d’intervention et
dotés des budgets correspondants.
le soutien a la création de postes de chargés de mission.
le renforcement du réseau INFO ENERGIE, réseau de proximité pour répondre au
grand public sur les questions d’économies d’'énergie.
etc.

L'ADEME, acteur de la lutte contre le changement cl ___imatique

La lutte contre le changement climatique est un des fers de lance de l'action de 'ADEME. Participant
a la mise en ceuvre des politiques publiques dans les domaines de I'énergie et de I'environnement,
I'TADEME contribue au respect des engagements pris par la France dans le cadre du Protocole de
Kyoto, et a I'application des mesures issues du Grenelle de I'environnement. Pour cela, elle méne
une action double :

— elle favorise I'utilisation rationnelle de I'énergie sur les batiments et les véhicules, l'aide a la
décision en faveur de solutions économes en énergie, le financement d'opérations
exemplaires et les actions d'information et de sensibilisation.

— Elle encourage I'utilisation des énergies alternatives et renouvelables, nécessaires pour
réduire les émissions de gaz a effet de serre, qui favorisent de surcroit le développement
local et I'empiloi.

De plus, TADEME met ses capacités d'expertise et de conseils au service des entreprises
soucieuses d'intégrer les préoccupations environnementales dans leurs stratégies de
développement et leur management, Elle développe et soutient notamment de nouveaux outils et
méthodes : Bilan Carbone®, management environnemental, ...
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Communiqué — Vit 'eff 2009-07-10

L'ANEV EN 2009 : 10 ANS ET 610 ADHERENTS

L'Association Nationale des Elus de la Vigne et du Vin a été créée le 15
Jjuin 1999 par un greupe de parlementaires motivés par la défense du
Vin , de sa Culture, de ses élus et de ceux qui le font.

Leurs objectifs premiers : « Constituer un réseau d'élus au vin au-deld
de tous clivages politigues et géographigues » (Article 2 des statuts)
10 ans plus tard ANEV compte plus de 610 adhérents dont 115
parlementaires et 493 Collectivités (Régions, Départements, Communes
et Communauté de Communes). Elle s'est assigné plusieurs tdches :

* Promouvoir le dynamisme du secteur et la qualité de vie de nos villages .
Elle participe ainsi @ de nombreuses manifestations nationales
(CEnovidéo, Prix René Renou, Féte de la Vigne et du Vin) et apporte son
concours d des salons importants ( Vit'eff).

» Favoriser la concertation, I'échange, le dialogue entre les élus du vin

e Exprimer, représenter les intéréts généraux de la vigne et du vin, et en
particulier des collectivités

e Assurer linformation des élus et collectivités sur les politiques mises
en czuvre par 'Union Européenne, I'Etat et les Collectivités Publiques.

e L'ANEV communique avec les élus et les responsables vignerons grace d
un site Internet ( www.elusduvin.org ), une Newsletter (Feuille de
Vigne) et un trimestriel (Pour le Vignoble).

A l'occasion du Vit'eff 2009 sera proclamé le nom du vainqueur du Prix René
Renou 2009, créé par 'ANEV, prix qui récompense « la collectivité locale ayant
le mieux ceuvré au cours de l'année écoulée pour la défense et la promotion du
patrimoine culturel lié d la viticulture » Le vainqueur de 2008 était la ville de
Grenoble pour la manifestation « Le Millésime ».

ANEYV - Université du Vin - 26790 Suze la Rousse - contact@elusduvin.org




Enfin!

Elle arrive. ..,

LA MOUWVELLE RADIO D'EPERNAY
ET DE SA REGION
| EEEAAE gp 132 51204 EPERMAY Cedex
Onnmrjzl‘m"’ 03 26 51 87 87 ou 06 0B 25 88 88

bullefm@erange fr
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COMMERCANTS, ARTISANS,
ASSOCIATIONS, COLLECTIVITES...

POUR VOTRE COMMUNICATION
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Votre média ,
de PROXIMITE

avec des TARIFS
_de PROXIMITE ! |

Bulle FM c'est une "couverture” EXTRA LOCALE
OPTIMALE de 35 communes déservies pour
une population de 70000 habitants...

Bulle FM c'est aussi une "couverture”
routiére qui s'étend 4 84 communes pour
cette fois-ci 120000 habitants..




CARINNA

RECHERCHE eT INNOVATION

EN CHAMPAGNE-ARDENNE COMMUNIQUE DE PRESSE

15 juillet 2009

CARINNA est PARTENAIRE DU VITEFF 2009

CARINNA, I'Agence pour la recherche et linnovation en Champagne-Ardenne agit au service des
entreprises et des laboratoires de recherche avec trois missions principales : l'ingénierie de projet,
I'aide au transfert de technologie et & la valorisation et I'appui au développement de l'innovation
dans les entreprises.

CARINNA est partenaire du VITEFF par lintermédiaire de son département Europol’Agro qui
mobilise les ressources scientifiques et technologiques en Champagne-Ardenne au service de
I'innovation et d'un développement agro-industriel durable, fondé sur la valorisation des productions
vegétales de grande culture et du vignoble.

L'Agence s'inscrit donc tout naturellement une des thématiques phares de cette 10& édition « le
developpement durable ».

Elle simpliqgue dans latelier « Enseignement, Formation initiale et continue, Innovation et
Recherche » et participe a la réflexion sur la mise en place d'une conférence autour de la
valorisation des co-produits de la vigne. CARINNA fait également partie du jury du prix de
l'innovation 2009.

Contact presse : Armelle DOMMANGET — Rasponsabla Communication
Tel : 03 26 85 84 87 ou armelle.dommanget@caninna. fr
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Business 51
CLUB BUSINESS 51

POUR DE NOUVEAUX CONTACTS
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Le Club Business 51, assouaﬂon loi 1901, a pour vocation d’étre un RELAIS
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Le Club compte aujourd’hui prés de 500 membres : essentiellement des
indépendants ou créateurs de TPE de tous les domaines d’activité et
également des cadres de grosses structures .
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- Une ACTION MAJEURE : Nous avons lancé en septembre 2008 un site
de covoiturage, destiné a faciliter les déplacements professionnels ou
evénementiels dans la Marne : www.e-deplacements.fr.qui va s’élargir au
cours de la saison 2009/2010

- CONTACTS: Charles BAI (Président) 06.27.25.77.33 ou Astrid
MAURER : 06.83.76.02.90




YIBENEROME ET MAIEONS

LE COMITE CHAMPAGNE (CIVC)

Le Comité interprofessionnel du vin de Champagne, qui rassemble les Vignerons et Maisons de
Champagne, ceuvre en faveur de la vigne et du vin, par des actions &conomiques, technigues,
environnementales, de progrés qualitatif, d'organisation de |a filiére, de communication, de

développement de la notoriété et de la protection de I'Appellation partout dans le mende

Le Comité interprofessionnel du vin de Champagne (Comité Champagne - CIVC) est une
organisation créée par le législateur francais pour gérer les intéréts communs des vignerons et des

négociants producteurs du vin de Champagne.

Cette organisation interprofessionnelle se trouve située a mi-chemin entre le secteur privé et le

secteur public. C'est un organisme semi-public.

Le Comité interprofessionnel du vin de Champagne est I'un des premiers d avoir &té créé en 1941
L'expérience réalisée dans cette région viticole est généralement considérée comme |'une des

plus complétes et des plus caractéristiques de toutes

L'organisation interprofessionnelle du Champagne a I'ambition d’&tre un instrument de progrés
économique. Elle tend & mettre les deux partenaires -vigneron et négociant- sur un pied de
partenariat. Elle méne une politique de qualité persévérante et vise aussi 4 une bonne valorisation

du patnmaoine constitué par 'appellation Champagne.

La recherche de I'équilibre implique un minimum de discipline commune. Cet objectif passe par

la contribution active de syndicats professionnels largement représentatifs.

Le Comité interprofessionnel se veut |"alliance de deux grandes activités complémentaires sous le
signe du réalisme et de la bonne volonté. C'est un effort de dépassement de leurs divergences
d'intéréts momentanées. C'est la recherche d'un supplément de sécurité et de prospérité pour

tous ceux qui vivent du Champagne

COMITE INTERFPROFESEIDNMEL DU VWit OE CHAMPAGSHNE
1mw-nﬂzmm-mémmm-m:azﬁnﬂn- FaX - 03 25 55 15 79 - www (Taromee i+ - Sret TEI3RS52500042 - code TVA FROETEISEIEZS
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COMMUNIQUE DE PRESSE

NORMaNDI|e

Du cep a la bouteille : 'Agence de I'eau, partenai  re de
toute une filiere soucieuse de la qualité de I'eau

L’Agence de I'Eau Seine-Normandie est un établissement public d’Etat dont les
missions sont de préserver les ressources en eau, de lutter contre les pollutions, et
de restaurer les milieux aquatiques.

Dans le respect d'une politique de I'eau solidaire, 'Agence de l'eau percoit des
redevances auprés des usagers et consommateurs d’'eau, qu’elle redistribue sous
forme d’aides techniques et financiéres  apportées a tous ceux qui contribuent a
une gestion durable et équilibrée de l'eau : collectivités, industriels, artisans,
agriculteurs-viticulteurs, partenaires compétents pour I'éducation a I'environnement ...
Elle participe ainsi a concilier le développement économique et la protection des
milieux naturels et des zones aquatiques.

L’AGENCE DE L’EAU, PRESENTE AU VITEFF EN TANT QUE PARTENAIRE DU 14 AU 19
OCTOBRE 2009

L’Agence de I'Eau vient a la rencontre des professionnels des filieres viticoles et
vinicoles, afin d’expliquer ses missions, de sensibiliser sur les enjeux liés a la qualité
de I'eau et de proposer des aides et solutions adaptées pour protéger I'eau sur tout le
processus d’exploitation et de production.

Aménagement hydrauliques des coteaux
Mise en place de nouvelles pratiques culturales

Aides a la mise aux normes des centres de pressurage

CONTACT : Sandrine CHRISTINI-DUSOIR,
Chargée de communication - Direction Territoriale Vallées de Marne

Tel. : 03.26.66.25.88 christini.sandrine @aesn.fr
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Educavin est partenaire de la 10e édition du VIT qui aura lieu du 14 au 17
octobre 2009 a Epernay, avec au programme :

Animation pédagogique et conviviale sur le stand EducaVin de 8 Ateliers
Gourmands sur le théme des alliances entre 3 plats de 8 pays et les Champagnes.
astuces, conseils, construction des alliances, fiches pratiques...

Geoffrey ORBAN dévoile ses secrets. Présentation de ODOVIN, la derniere
démarche originale EducaVin d’accompagnement commercial a l'usage des
producteurs de vin (salon, accueil a la propriété, dégustations commerciales) :
Dégustation des vins, profils olfactifs établis, mise a disposition des flacons
d’odeurs correspondant. Co-animation de la remise des prix du Concours des
Champagnes de Propriétés , alliances mets et Champagnes primés Et d’autres
surprises a découvrir sur le stand EducaVin : DVD Champagne, jeux d’odeurs,

remise sur inscription aux formations EducaVin 2009-2010...

Educavin est née en 2005 a l'initiative de Geoffrey ORBAN, dirigeant, qui a choisi
d’orienter sa carriere vers la transmission des valeurs du Vin et de la Gastronomie.
plus qu’'un simple esthete, Geoffrey ORBAN propose un panel d’activités sur les
vins, riches d’enseignements, d’astuces et de découvertes sensorielles,
développées grace a de solides ressources pratiques et théoriques récompensées,
et accumulées depuis dix ans dans des domaines aussi variés que pointus, tels que
'oenologie, la dégustation, les alliances mets et vins, la géologie viticole, la
physiologie du godt, la typicité des vins de France et du Monde... «Mon objectif est
de développer le plaisir sensoriel associé a une consommation raisonnée de vins,
c’est-a-dire par une meilleure connaissance de leur dégustation, de leur
élaboration, des terroirs dont ils sont issus et des alliances culinaires gu’ils

suggerent».
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Le Champagne, une e fervesceme de métiers |

Epernay )

Pays de
Champagne

Communauté de ‘Communes

maison .
de I'emploi

ptces Espaces métiers

métiers

Champagne-Ardenne

( d'epernay et sa région )

REGILON

E’ ‘- CHAMPAGNE “ ARDENNE

Liberté « Egalité « Fraternité
REPUBLIQUE FRANCAISE
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Liquides
& Conditionnement

La revue des professionnels de I'embouteillage

Liquides & Conditionnement
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L'Atelier de Création Nespresso
Un délicieux rendez-vous pour fins gourmets
Du 8 avril au 24 juin 2009

Dans sa quéte de I'excellence, Nespresso a8 crég pouwr fes Memibres du Club et tous fes amoureuy d'un
cafe parfait un ‘Alefer de Creation’ exclusit pour realfer des cocktals ef dessarls sensornels
exceptionnels 8 base de Grands Crus de cafe vert.

Tous fes mercredis, & partir du 8 avil 2009, et pour 24 seances d'exception, 8 Boutique Nespressc 179
Champs-Eysaes accueflera 8 gleves powr un cowrs unigue, eabore avec le Chef Sang Hoon
Degeimbre (2 etolles au Michelin, 18720 au GawthMilau), et I'equipe de son restaurant L Alr du Temps 3
Noville-sur-Mehaigne en Belgique). Pendant 2 heures, s seront inities aux fechnigues Bsues de g Raute
cLisine d’avant-garde et decouviront des associations d’ aromes, de gouts et de fextures efonnantes 4
renouveler chaz soi ..

Atelier de creation Nespresso : quand la haute cuisine sublime les Grands Crus

Au cceur de la Boutigue Nespresso 119 Champs-Elysees, les participants se retrouveront chague
mercredi, a 14h et 18h, autour de la table de manipulation, pour suivre les conseils avises de Benoit
Blairvacqg, sous-chef de 5ang Hoon Degeimbre.

lls decouvriront alors la haute cuisine et notamment la spherification, technigue essentielle pour realiser
le caviar d'espresso, element central de chacune des recettes sensoriglles congues en exclusivite pour
Nespresso

Astuces et tours de main d’'un grand chef n'auront plus aucun secret pour eux. lis realiseront tres
simplement de subtiis cocktalls et autres savoureux desserts, melant les aromes de Grands Crus et les
parfums gourmands des |us de fruits ou des boissons petillantes notamment ; Black Pear, Tropical Float,
Caviar d’Arpeggic ou de Ristretto, et autres Minesirones... Comment resister a ces petits plaisirs aux
noms si delicieux 7

A l'issue de chague atelier, les chefs d'unjour, se vermont remettre un kit "Atelier de Creation Nespresso
contenant tout le necessaire pour realiser, a la maison, ces exguises recettes avant-gardistes,

Atelier de creation Nespresso : connaitre les subtilités des Grands Crus de cafe

Chez Nespressa, tout nait de la passion sans limite pour les matieres premigres de la plus haute gualite.
Du cafeier & la capsule, chacune des stapes de l'elaboration des Grands Crus fait f'objet d'une
expertise exceptionnelle. Dans le cadre de ['Atelier de Creation, les participants rencontreront I'un des
experts cafe Nespresso pour echanger, pendant 30 minutes, sur I'ensemble des maillons formant une
chaine de qualite inegalee,

Ceftte introduction sera l'occasion d'apprehender, de facon theorigue et pratique, la degustation d'un
Grand Cru de cafe pour tenter de deceler les particularites les plus fines des varietes degustees,
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Atelier de Creation Nespresso, informations pratiques :

Boutique Nespresso

119 Champs-Elysees

75008 PARIS

Metro : George V / Charles de Gaulle Etoile

Tous les mercredis du 8 avril au 24 juin 2009

A 14h00 et 18h00 (duree de 2 heures)

Planning et reservation obligatoire, a partir du 1= mars 2009 sur :
WWW.Nespresso.com/events/ atelier-creation

Nombre de places limite a 8 participants par atelier.

Prix de vente :
30€ pour les Membres du Club Nespresso
50€ pour les non Membres du Club Nespresso

*kxk

Informations et commandes Nespresso 24 heures sur 24 et 7 jours sur 7

Sur internet - W, Niespresso. c o

Par telephone au 0800 55 52 53 (appel gratult depus un poste fixe)

Par fax au 0800 55 52 50 (appel gratuit)

A partir de votre mobile via les portails i-mode et Gallery

Par PDA (configure pour acceder a Internet)

Par courier au Club Nesprassa - 7, rue de la Paix - 75102 Paris Cedex 02

A propos de Nestlé Nespresso 5.A.

Leader mondial et ventable pionnier sur le marche du cafe portionng haut de gamme, Nestle Nespresso 5.4, a fait
deécouvrir & ses clients I'excellence de la qualité de ses Grands Crus de café a deguster dans le confort de lewrs
foyers mais aussi, dans des restaurants prestigieux, des cafes, des hotels et des bureaux. le concept Nespresso
sappuie sur une tiogie unigue, gage dune expenence incomparable d'un cafe dexception : les meileurs Grands
Cnus de cafg, les machines & Espresso inganieuses au design alegant et enfin, un sefvice client hors pair. Nestla
Mespresso S5A., dont le siege se touve a Paudex, en Suisse. compte plus de 2 500 salares, commercialise
directement ses produits auprés de ses consommateurs dans plus de 50 pays et gére plus de 117 prestigieuses
Boutiques situges dans les plus grandes villes du monde. Pour la seconde annee consacutive, Nespresso a enregistre:
la croissance la pius rapide au sein du groupe Nestle et |a societe fait egalement partie du club des « margues
miliardaires » du Groupe, affichant une croissance supeneure a 40% en 2007.

Le recyclage fait aujourd hui partie integrante des engagements de Nespresso en matiere de developpement
durable. C'est pourquoi, Nespresso a equipe sa nouvelle Boutigue Opera, comme I'ensemble des boutigues
frangaises, d'un espace de collecte des capsules usagees. Une fois deposees, les capsules seront alors acheminees
dans un centre de tn adapte pour gu'elies y solent recyclees et valonsaes.

Pour plus d'informations, visitez le site wWww.Nespresso.com.

Desormais, pour acceder 24h/24 et 7j/7 aux informations presse Nesprasso,
Vous pouvez vous rendre sur le site Wwww.nespresso.com, rubrique « Media Center ».

Service de presse Nespresso
Weber Shandwick France : Nathalie Modin / Fabien Laxague
nnodin@webershandwick.com / flaxague@webershandwick com
Tel.: 07 47585632 /33
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Le Champagne Nicolas Feulillatte, partenaire du VITeff 2009 :
une rencontre effervescente
sous le signe du développement durable et de la gastronomie

Depuis 2001, le Champagne Nicolas Feuillatte (premiére marque de Champagne vendue en
France, troisieme dans le monde*) accompagne le VITeff, Salon international des techniques
champenoises et effervescentes. Une présence renouvelée pour cette 10° édition qui se déroulera du
14 au 17 octobre 2009.

Cette année, le VITeff a choisi de mettre en avant le développement durable et la gastronomie,
deux thématiques au cceur des valeurs et du positionnement du Champagne Nicolas Feuillatte.

Sensibilisé par I'« engagement durable pour l'effervescence » mis en avant par le VITeff, le
Champagne Nicolas Feuillatte accompagne cet événement via l'intervention, le 16 octobre, de Thierry
Gomeérieux, Directeur de la Production du Centre Vinicole — Champagne Nicolas Feuillatte et de
Christophe Landat, Responsable Qualité et Développement Durable, au cours de la conférence
"Efficacité énergétique et Développement durable : des leviers pour rebondir!".

Le Champagne Nicolas Feuillatte  s’est toujours engagé dans des démarches de progrés collectif et
d’amélioration continue pour répondre aux trois axes du développement durable : I'environnement,
I’économie et le social.

Cet engagement se vit au quotidien, tous les acteurs de I'entreprise (adhérents, fournisseurs, interne)
sont sensibilisés et mobilisés afin d’identifier et mettre en ceuvre des actions concrétes en faveur du
développement durable apportant des résultats quantifiables.

Le Champagne Nicolas Feuillatte propose la gamme de Champagne la plus compléte et la plus
pointue qui soit, pour toutes les occasions de dégustation, toutes les envies d’aventures gustatives.
Avec des vins de gastronomie comme la Cuvée Spéciale , les Grands Crus Chardonnay et Pinot
Noir, les Cuvées 225 Brut et Rosé, Palmes d'Or Brut et Rosé, le Champagne Nicolas Feuillatte
invite a un voyage sensoriel.

Pour cette édition 2009, le VITeff propose des rencontres thématiques mélant « dégustation et
plaisir ». Une occasion de découvrir les cuvées du Champagne Nicolas Feuillatte mises en avant lors
des:
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4 Ateliers gourmands animés par Geoffrey Orban : création d'alliances mets vins ou se
marieront a merveille lors de deux séances les cuvées du Champagne Nicolas
Feuillatte ; Brut Réserve Particuliere, Grand Cru Chardonnay et Cuvée Spéciale pour
illustrer la gastronomie d'Afrique du Sud et Brut Millésimé, Brut Extrem’ et Grand Cru
Chardonnay pour le Japon.

4  Ateliers gastronomiques ou les étoilés de Champagne mettront en valeur les richesses
gastronomiques de la région champenoise : Vincent Dallet, maitre chocolatier a
Epernay, créera une recette unique avec la Palmes d’'Or Brut Vintage 1998 et Gilles
Goess, Chef de la Briqueterie (une étoile Michelin) a Vinay, avec la Cuvée 225 Rosé
Millésime 2004, lancée a I'occasion de Vinexpo 2009.

Nicolas Feuillatte, marque incontournable pour tous les moments de Champagne et le VITeff, rendez-
vous incontournable de I'effervescence...une rencontre pour une dégustation de plaisir !



L’Union des cenologues de France « Région Champagne » organise sa traditionnelle journée
technigue ouverte a I'ensemble des professionnels d e la filiere vitivinicole
sur le théme :

« Stabilisation tartrique des vins, quelle(s) solut  ion(s) pour demain ? »

Programme

L'instabilité tartrique des vins a toujours été une préoccupation majeure pour les élaborateurs de vins
tranquilles et encore plus ceux de vins effervescents.

Les solutions apportées jusqu'a présent font appel a des techniques efficaces, comme le passage au
froid, mais qui nécessitent des équipements et des besoins énergétiqgues importants, ou a efficacité
limitée dans le temps comme l'acide métatartrique.

Ces derniéres années plusieurs alternatives au froid sont apparues sur le marché comme
I'électrodialyse, les mannoprotéines. D’autres solutions sont en voie de développement comme les
gommes de cellulose, adoptées par I'OlV en juillet 2008.

Quels sont les avantages et les inconvénients de ces solutions ? Quel est leur principe d'action et leur
potentiel de stabilisation ? Comment améliorer leur pilotage ? Permettent-elles d’améliorer la facture
environnementale de la stabilisation tartrique ? Le passage au froid a-t-il encore un avenir ?

Des scientifiques, des industriels et des élaborateurs de différentes régions francaises essayeront de
répondre a ces questions.

Cette conférence aura lieu le 15 octobre 2009 a Epe rnay, de 8h a 13h, au parc d'exposition Le
Millésium d’Epernay dans le cadre du VITEFF et en p  artenariat avec la Chambre de Commerce
et d'Industrie (CClI).

Pour tout renseignement et inscription :

Célia Jacques — Station (Enotechnique de Champagne — 79 Avenue Alfred Anatole Thévenet 51 200
Epernay — Tél. 03.26.51.13.60 — Courriel : commercial@oenotechnic.com

Wilfrid Devaugermé
Tél. 06.07.58.91.95
Courriel : wdevaugerme@maisonburtin.com

Frais d'inscription :



4 Verzenal

100 ans d'histoire,
10 ans apres, ’événement

Une nouvelle visite et un panorama d’exception !

dés le 13 mai 2009

Pour ses 100 ans, le Phare s‘ouvre et se dévoile, et offre aux plus curicux un panorama
d'exception !

Du haut de cette tour insolite, erigee en 1209 par un negaciant en vin pour promouvair sa margue
de Champagne, les visiteurs auront, dés le 8 mai 2009, une vue imprenable sur le vignoble, la
plaine de Champagne et la ville de Reims grace a un belvédére spécialement aménagé.

A Uissue de cette montée insolite, La Communauté de Communes Vesle Montagne de Reims,
maitre d'ouvrage du projet propose aux visiteurs du Phare un nouveau parcours de découverte
totalement revisité et entiérement augioguidé en quatre langues (francais, anelais, allemand et
neerlandais).

La salle des territoires, amphithédtre aménagé d'une maguette représentant le vignoble de la
Marne est réactualisé et présente un nouveau diaporama consacré a la Champagne.

Une toute nouvelle salle multimedia permet encore de decouvrir |
es paysages de Champagne a travers des images geantes diffusees
de toute part.

Mais L'evenement se situe surtout dans une nouvelle salle
intitulée « Légendes du Phare ». Cette salle, en forme de
goutte ot aménagée a l'image d'un theéitre présente les
légendes et la veérité du Phare de Verzenay sous la forme d'un
conte ecrit par Eric PONNDROII des editions du Cog a l'Ane et
raconte par Robert HOSSEIN.

Pour les plus jeunes, cing petits contes illustrés par des bandes
' dessinées ont 2té imagings et racontent la Champagne a travers
| ] des puits de vision ludiques.

La nuit, le phare se parera dorénavant de ses plus beaux habits grace a un nouvel éclairage et une
note d'effervescence qui le rendra, des la tombee de la nuit, petillant sur toute sa partie haute.
Une visite a consommer sans modération !

Pour tout renseignement En partenariatiE\Es
Le Phare de Verzenay en Champagne

Frédérique GERLIER, directrice france
51360 Verzenay bI

Tél. : 03 26 07 87 87 champagne
Fax : 03 26 07 87 88

musee@lepharedeverzenay.com
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Sparflex

SOLUTIONS PACKAGING

) tes
GAMME P/a tﬂt 6!‘%?‘1&‘
T les 7’“‘{“0” iy

c{a momenv

Initiglement le muselet rdpondait & des. exigences de proteciion, de conser-

vation el de sécurifé. Avjourd'hui il est devenu wn véritoble suppori de

communication pour les morgques. Pour séduire des consommaoteurs loujours
.

plus:Frionds de nowveauvlés, nous -esrichizszons notre collection de muselets

avee deux gammes = une nouvalle teinte.

Lo gomme TENDANCE e:t fo surprise dv prinfemps qui se décline-en 3 duos
de cowvleurs - vert anis et chocolat, turgquoise et chocolat, noir et blonc. Cette
gamme est persennalisable & vatre nom. Unigue ! dphémére, ceiie gomme
dvolvero av fil des snisons el de la mode en proposant de pouvelles covleurs

et Finitions.

GAMME

la gomme CRAQUANTS s‘oppuie sur un =ifel de molidgre, procédé
original &t unigue, déclinée en 3 teinfes - or, orgen! et bronze, sur la
bose d'une plogue estompée originale. Authenticité =t Séductlon zont

les mailres mots de ce produil innovanl.

Dans cette démaorche de erédotivité, SPARFLEX s'engoge
& Foire vivre son neancier en y inclvont choque année
une feinte confemporaine différenie 2009 sera
I"'année de lo couleur prune, fruii d'éid =i couleur
d hiver

Etre force d"écoute et de propositions

pour accompagner nos clients dans leur propre création de valewr.

o=

Sparflex, *Créateur a1 Producleur® de pockoging communicon! = colffes, capsules, muselels et
étlqueties, pour les champognes, vins, spiritvevx el autres baissons de prestige. Depwis 25 ons, Fort

d’une culture de reengineering permonent, Sporflex o su rossembier et conforter au sein d"un grovpe

2

d’entreprises, les savoir-faire nécessoires pour concevalr et produire les supports d'information et

d’image de I'ensemble des éléments composant "hobillage des bouteilles

SPARFLEX - ZOME ARTISAMALE DITY B.F --51 EFERMAY CEDEX - WWW _SPARFLEN.COM

c.vallare@iparflen som









