Salon infernational des techniques champenoises et effervescentes
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International exhibition of sparkling wine and Champagne making techniques

Communiqué de presse Vendredi 9 octobre 2009

LE VITEFF 2009 ACCUEILLE LA CONFERENCE
<« VALORISATION DES SOUS-PRODUITS DU VIGNOBLE :
UN NOUVEAU POLE D’EXCELLENCE ? »

Conférence organisée par la Communauté de Communes Epernay
pays de Champagne, le Pole IAR (Pole Industries & Agro-ressources)
et Carinna, [’Agence Régionale pour la Recherche et pour
I’Innovation, en partenariat avec la Région Champagne-Ardenne

Cette conférence sur les sous-produits issus du raisin en Champagne a lieu lors de
la 10° édition du VITeff, le jeudi 15 octobre de 10 h a 12 h (salle Mathusalem 1).

Au programme :

10h00 : propos introductifs animés par Jean BATILLIET, journaliste spécialiste
vigne et vins :
Laurent Madeline, Président de la Communauté de Communes Epernay Pays
de Champagne
Jean-Pierre Cherain, Président de CARINNA

.....

10h30 : « Développement durable : pourquoi valoriser les sous-produits de la
vigne et du raisin ? »
Federico Castellucci*, Directeur de l’OIV (Organisation Internationale de la
Vigne et du Vin)
Raymond Baldenweck, 1°" Vice président de 'AREV (Assemblée des Régions
Européennes Viticoles)

10h50 : « Les voies de valorisation »
Francois Laurens*, Directeur Agriculture de la Région Midi-Pyrénées,
Hélene Nouailhas, ChemSUD (Chaire Européenne de Chimie),
Jacky Pauvert*, Président de la distillerie Goyard,
Didier Fages*, Président de Sofralab,
Nelly Urban, Responsable R&D de Grap’Sud.

11h40 : « Quel modeéle économique pour demain ? »
Eric Werner, ADIT, Agence pour la Diffusion de U’'Information Technologique

12h00 : Cocktail



=> Entrée libre sur réservation. Contact : boyer@ccepc.fr. T€l : 03 26 56 47 71

* sous réserve de confirmation

A propos du VITeff, un service de la Chambre de Commerce et d’Industrie Reims=Epernay :

La filiere mondiale de ’effervescence (producteurs et distributeurs de vins effervescents, fabricants et
distributeurs de matériels ou produits viti-vini, cenologues, techniciens...) a rendez-vous tous les deux ans
pour le VITeff - le salon international des techniques champenoises et effervescentes.

Le VITeff permet pendant 4 jours de s’informer sur les techniques et tendances autour des vins
effervescents. C’est [’occasion de nouer des contacts, échanger lors de conférences, d’ateliers et de
moments de convivialité sur les innovations et les perspectives du secteur.

En 2007, la 9° édition du VITeff a accueilli 447 entreprises exposantes qui ont présenté plus de 100 nouveaux
produits et innovations, 2 700 participants aux conférences et 20 000 visiteurs venus de 25 pays différents.
VIiTeff propose également un espace Veille sur le site www.viteff.com, qui vient en complément de la
newsletter mensuelle VITeff, et offre aux professionnels toutes les informations économiques, techniques et
technologiques liées a 'univers de ’effervescence.

Ce communiqué est émis par la Direction de la communication de la CCl Reims=Epernay, organisatrice du VITeff
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