
PALMES D’OR VINTAGE 1998
Elégance épanouie

Assemblage élaboré avec 50% chardonnay et 50% pinot noir

Œil
La couleur est jaune d’or. Une fois n’est pas coutume, il faut aussi
parler de l’ouïe. Le murmure craquelant des bulles lorsqu’elles
s’éteignent en surface correspond bien à la vivacité majestueuse
et soutenue de l’effervescence que suivent les yeux. Cordon et
collier persistants.

Nez
Complexe et mature. Fragrances successives de violette, de cerise
bigarreau évoluant vers des notes de beurre et pâtisserie.   

Bouche
Ample et onctueuse. Arômes de fruits écrasés. Confirmation
des notes secondaires (moka) légèrement mâtinées d’épices.
Bel équilibre gourmand. Finale d’un vin élégant, harmonieux
et épanoui. 

Alliance

Avec une salade de truffes ou en compagnie de caviar d’Aquitaine.
Sur des pâtes au naturel : leur texture et leur neutralité mettront
en exergue la sensualité et les arômes complexes du Champagne.
Oser sur des sardines séchées de leur huile. Heureux compagnon
d’un fromage à pâte cuite de long affinage.
Egalement des pâtes au truffes.
Des plats raffinés à partir de : foie gras, homard, coquilles
Saint-Jacques, Tartes aux fruits jaunes (abricots, exotiques…)

Prix de vente conseillé : 107 €
Circuit de distribution : réseau traditionnel

Rendez-vous à notre Espace Nicolas Feuillatte,
254 rue du Faubourg Saint-Honoré, 75008 Paris
pour découvrir nos cuvées.
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